
Recherche d'un stage d'une durée de 3 à
5 mois à partir du 22 Avril 2024

PROFIL

Etudiante en Master 1 de Génie des Procédés, à la recherche active
d'un stage en Avril 2024 pour une durée de 3 à 5 mois pour compléter
ma formation et enrichir mes compétences d'une manière plus
pratique.

FORMATION

Master 1, Génie des Procédés et des Bioprocédés, 09/2023 - En cours
Saint-Jérôme faculté Université d'Aix-Marseille - Marseille

Licence 3, Chimie parcours Génie des Procédés, 09/2022 - 06/2023
Saint-Jérôme Faculté Université D'Aix-Marseille - Marseille

DUT, Génie des Procédés, 09/2019 - 06/2022
INPHB - Yamoussoukro

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

Chef de projet : Fabrication du PVC, 10/2024 - Actuel
Saint-Jérôme Faculté, Marseille

Stagiaire en production, 03/2022 - 05/2022
LAPISEN, Côte d'Ivoire - Yamoussoukro - Stage

Stagiaire en laboratoire, 05/2021 - 07/2021
Laboratoire LAPISEN, Cote d'Ivoire - Yamoussoukro, Côte d'Ivoire -
Stage

13005, Marseille

+33 7 53836369

oumoukabore2@gmail.com

COMPETENCES
PROFESSIONNELLES

SOFT SKILLS

LANGUES

Français
Langue maternelle
Anglais
Intermédiaire

CENTRES D'INTÉRÊT

PROJETS RÉALISÉS

Projet : Fabrication du PVC
Projet : Production de ciment à base
de produits locaux

VIE ASSOCIATIVE

Membre de l'association FIAM

OUMOU KABORE

Modélisation et simulation (Matlab, Prosim), plans d'expériences,
dynamique des systèmes, mécanique des fluides, sureté des
procédés.

•

Chimie analytique, traitement des eaux, transfert de chaleur et de
matière, étude sur les opérations unitaires (distillation, extraction,
adsorption).

•

Traitement des eaux, Formulation de produits cosmétiques, Chimie
analytique, Transfert de chaleur et Génie chimique.

•

Définition des objectifs, des délais de réalisation avec l'équipe du
projet et répartition des taches

•

Suivi du bon déroulement des étapes, communication régulière
autour de l'avancement du projet, coordination des réunions de suivi
et d'avancée avec l'équipe

•

Production de vin rouge à partir du jus de pomme de cajou•
Analyses au laboratoire de la qualité du vin produit et organisation
d'un panel de dégustation

•

Optimisation du procédé de fabrication du vin rouge produit•

Elaboration de plan de mélange•
Préparation de milieux de culture, pratique des ensemencements et
des dénombrements

•

Interprétation des données expérimentales et rédaction de rapports
scientifiques détaillés sur les résultats obtenus

•

Prosim / Matlab•
Plans d'expériences•
Gestion de projet•
Capacité à optimiser les procédés
industriels

•

Expérience pratique dans l'utilisation
d'équipements de laboratoire pour
des analyses

•

Maitrise pack office (Word, Excel,
PowerPoint)

•

Esprit d'équipe•
Sens de l'analyse et de la synthèse•
Autonome•
Dynamique / Ponctuelle•
Bonne expression orale / écrite•
Sens de la confidentialité•
Force de proposition•

Musique•
Passion pour la cuisine du monde•
Sports : tennis, volleyball et yoga•


